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ANDALUSIAN TAPAS BISTRO

BODEGA

CHAMPAGNES

Laurent-Perrier, Brut La Cuvée - 84€ - 14€

Laurent-Perrier, Millesime - 110€

Laurent-Perrier Cuvée Rosé, 100% Pinot Noir, AOC Champagne - 130€
Codorniu, Ars Collecta Blanc de Blancs - 45€

Codorniu, Ars Collecta Blanc de Noirs - 45€

Codorniu, Ars Collecta Grand Rosé - 49€

BLANCOS | WHITES

Pavina, 100% Verdejo, DO Valladolid - 28€ - 5€

Soplagaitas, 90% Chardonnay, 10% Viognier, Sevilla - 24€
Silente, 100% Viognier, Sevilla - 26€

Barbazul, 100% Chardonnay, Tierras de Cadiz - 18€
Aguadulce de Villalua, Semidulce multivarietal, Huelva - 18€
Martin Cédax, 100% Albarino, Rias Baixas - 28€

Gran Pazo Barrantes, 100% Albarifio, Rias Baixas - 48€
Barén do Sil, 100% Godello, Valdeorras - 26€

TINTOS / REDS

Ermita de Monte, Tempranillo, Syrah y Merlot, DO Sevilla - 36€

Colonia 40 Ecolégico, Tempranillo, Merlot, Cabernet y Garnacha, Sevilla - 25€
Pinchaperas, Tempranillo, Bobal y Syrah, Sevilla - 34€ - 7€

Pavina Red, 75% Pinot Noir y 25% Tempranillo, Valladolid - 28€ - 5€

Alta Pavina, 100% Pinot Noir, Valladolid - 28€ - 5€

Pago de la Pavina, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Valladolid - 30€ - 6€
Citius, 100% Pinot Noir, Valladolid - 36€ - 7€

Cepa 21, Tempranillo, Ribera del Duero - 31€

Hito, 100% Tempranillo, Ribera del Duero - 28€

Marqués de Riscal Reserva, Tempranillo, La Rioja - 36€

Pesquera Reserva, Tempranillo, Ribera del Duero - 69€

Pago de Carraovejas, Tempranillo, Ribera del Duero - 75€

ROSADOS / ROSE
Pavina Rosé, 100% Pinot Noir - 34€ - 7€
Muga Rosado - 32€



